
《食品加工用微藻蛋白粉蛋白质含量分级与评

价规范》

编制说明

一、工作简况

（一）任务来源

本项目根据中国欧洲经济技术合作协会2026年团体标准制定计划，项目名称为《食

品加工用微藻蛋白粉蛋白质含量分级与评价规范》的任务而进行制订。

（二）起草单位及主要起草人

本文件起草单位：。

本文件主要起草人：。

（三）标准制定目的和意义

从产业角度分析，制定《食品加工用微藻蛋白粉蛋白质含量分级与评价规范》团

体标准的目的和意义主要体现在以下几个方面：

1.目的

制定本标准旨在为食品加工用微藻蛋白粉产业建立统一可量化的蛋白质含量分

级与评价体系，解决行业检测标准缺失、分级指标分散、评价方法不一、产品等级

难对比的技术瓶颈。随着微藻蛋白粉生产规模扩大，蛋白质含量的分级与评价已成

为影响产品研发、生产质控、市场流通及合规的核心。为避免企业检测、分级、评

价方式各异导致的产品互认难、监管难、品质评估难问题，本标准明确了蛋白质含

量检测设备、关键参数、采样分析流程、分级指标、评价方法及等级判定规则，形

成产业内可执行、可验证、可追溯的技术依据，推动生产管理向科学化、数字化转

型，提升产品品质稳定性与市场认可度。

2.意义

该标准的制定对食品加工用微藻蛋白粉产业的规范化、规模化和绿色发展具有

重要推动作用。一方面，统一的微藻蛋白粉蛋白质含量分级与评价技术要求，可减

少企业在产品品质检测、等级评估和市场准入中的不确定性，降低因技术不统一而

导致的沟通成本、监管成本和市场合规风险，保障食品加工用微藻蛋白粉生产项目

顺利实施。另一方面，标准可促进蛋白质含量检测关键核心技术的突破与专用设备

产业化应用，带动微藻养殖、加工制备、食品检测服务等上下游产业协同发展，形



成具有竞争力的产业链技术体系。此外，标准的发布有助于行业形成统一的技术语

言和产品等级评估体系，为产业建立可复制、可推广的绿色生产路径，推动食品加

工用微藻蛋白粉生产向高品质、高效率、可持续方向演进，为产业提升国际竞争力

和话语权提供重要支撑。

综上，该标准的实施将为食品加工用微藻蛋白粉生产提供统一的蛋白质含量分

级框架和品质评价依据，进一步推动产业向规范化、绿色化和高质量方向转型，为

食品加工用微藻蛋白粉产业的长期可持续发展奠定坚实基础。

（四）主要工作过程

1.前期准备工作

项目立项前，标准编制小组查阅、研读相关国内外文献，广泛搜集相关的材料。

同时，标准编制小组安排相关人员，多次与相关行业人员进行调研、交流，广泛征求

标准制定方面的意见和建议。

2026年6月22日本团体标准由中国欧洲经济技术合作协会正式立项，立项名称为：

《食品加工用微藻蛋白粉蛋白质含量分级与评价规范》。

2.标准起草过程

2026 年 6 月，团体标准立项通知公示后，标准编制小组首先组织了标准制定工作

会议，各编写人员根据工作计划分工和编写要求开展了相关工作。在标准起草期间，

编制小组主编单位及参编单位组织了数次内部研讨会和专家咨询会，经过多次修改，

于 2026 年 7 月完成了标准初稿及编制说明的撰写工作。

二、标准编制原则和依据

（一）编制原则

标准起草小组在编制标准过程中，以国家、行业现有的标准为制订基础，结合我

国目前的行业现状，按照 GB/T 1.1—2020《标准化工作导则 第 1 部分：标准化文件的

结构和起草规则》的规定及相关要求编制。

（二）标准主要内容与确定依据

1.标准主要内容

1.1 范围

本文件适用于以螺旋藻、小球藻、栅藻等可食用微藻为原料，经破壁、干燥、粉

碎等工艺制成的，用于食品加工的微藻蛋白粉（以下简称“微藻蛋白粉”）的蛋白质含



量分级与评价活动。

1.2 规范性引用文件

GB 5009.3 食品安全国家标准 食品中水分的测定

GB 5009.4 食品安全国家标准 食品中灰分的测定

GB 5009.5 食品安全国家标准 食品中蛋白质的测定

GB 5009.6 食品安全国家标准 食品中脂肪的测定

GB 5009.124 食品安全国家标准 食品中氨基酸的测定

1.3 术语和定义

定义了食品加工用微藻蛋白粉蛋白质含量分级与评价的相关术语。

1.4 评价原则与要求

对评价原则与要求进行规定。

1.5 蛋白质含量分级要求

对蛋白质含量分级要求进行规定。

1.6 蛋白质含量评价要求

对蛋白质含量评价要求进行规定。

1.7 试验方法

对试验方法进行规定。

1.8 评价结果

对评价结果进行规定。

2.确定标准主要内容的依据

本标准严格遵循 GB 5009.5《食品安全国家标准 食品中蛋白质的测定》等相关技

术规范，并参考国内外生产实践与应用经验。在微藻养殖环境监测、原料品质检测、

生产加工控制及食品安全技术要求的基础上，对食品加工用微藻蛋白粉蛋白质含量检

测、分级与评价相关的技术需求、关键要点进行了梳理。通过调研试验生产、工程示

范和企业应用情况，分析了微藻蛋白粉蛋白质含量检测设备选型、关键参数设置、数

据采集方式及分级评价模型适用性等关键问题，提炼出行业普遍需要统一的技术要素。

同时，结合微藻养殖高湿度、易污染和生产加工多环节等行业特征，吸收了食品检测、



蛋白质品质分析等领域的成熟成果，对微藻蛋白粉蛋白质含量检测方法、分级指标和

评价规则进行了技术论证。在兼顾生产可行性和检测可操作性的前提下，明确了设备

配置、数据处理、模型验证和分级评价指标等主要内容，使标准具备科学性、合理性

和可执行性，为企业开展产品品质评估、生产设计和分级管理提供可靠依据。

三、主要试验情况分析、技术经济论证、预期经济效果

（一）主要试验情况分析

在食品加工用微藻蛋白粉生产试验和蛋白质含量检测项目中，围绕蛋白质含量分

级与评价开展了多项关键试验。试验结果显示，食品加工用微藻蛋白粉蛋白质含量具

有易受养殖环境影响、品质波动较大、对检测设备精度和采样频率要求高等特点。检

测数据表明，不同养殖模式、加工工艺和生产批次对微藻蛋白粉蛋白质含量和品质指

标具有显著影响，而现行食品检测规范难以完全覆盖微藻蛋白粉生产的行业特点。此

外，不同蛋白质含量分级评价模型在检测精度上差异明显，缺乏统一参数和验证方法，

导致企业在产品品质评估中结果不一致。上述试验情况表明，亟需通过标准化手段统

一检测方法、关键参数与模型验证要求，为生产应用提供可靠依据。

（二）技术经济论证

从技术角度看，建立统一的微藻蛋白粉蛋白质含量分级与评价规范，可有效解决

检测设备选型不统一、数据可比性不足、分级评价模型参数缺乏一致性等行业痛点，

提高生产设计与检测工作的科学性和可重复性；统一分级评价指标也将提升产品品质

管理的明确性和可量化水平。从经济角度看，规范实施可减少企业在试验验证、检测

方案编制、模型调试与产品品质评估环节的重复投入，有助于降低技术试错成本与审

查成本。同时，推动蛋白质含量检测装备、数据系统和分析软件的工程化应用，促进

上下游产业链技术集成与成本优化。综合技术可靠性、可实施性以及企业平均投入情

况，本规范具有明显的经济可行性和产业推广价值。

（三）预期经济效果

规范实施后，将显著提升食品加工用微藻蛋白粉生产项目的可预期性和合规效率，

减少因检测差异、参数不一致导致的评估反复和额外成本，预计可降低企业产品品质

管理支出与市场准入成本。通过统一的检测与分级评价技术体系，可加速蛋白质含量

检测装备、智能传感器、数据处理平台及品质分析软件的规模化应用，带动相关企业

形成新的增长点。同时，规范将促进食品加工用微藻蛋白粉生产向绿色、高品质方向



转型，减少潜在品质风险和治理支出，提高项目长期经济效益。随着技术路线的成熟

和示范应用增多，将进一步提升产业整体竞争力，形成可持续的经济回报和行业规范

化发展格局。

四、与有关的现行法律、法规和强制性国家标准的关系

本标准的制定过程、技术要求的选定、试验方法的确定、检验项目设置等符合现

行法律、法规和强制性国家标准的规定。

五、重大分歧意见的处理经过和依据

无。

六、废止现行有关标准的建议

本标准不涉及对现行标准的废止。

七、知识产权情况说明

本文件不涉及必要专利等知识产权情况。

八、标准作为强制性或推荐性标准的建议

建议该标准作为推荐性团体标准。

九、贯彻标准的要求和措施建议，包括（组织措施、技术措施、过渡

办法）

本标准首次制定，没有特殊要求。

十、其他应予说明的事项

无。

《食品加工用微藻蛋白粉蛋白质含量分级与评价规范》团体标准编制组

2026 年 7 月


